
   
Stout oscura, tostada y sedosa, elaborada con avena y una 

selección de siete tipos de maltas que aportan notas de café, 
cacao, chocolate oscuro y pan tostado. La avena suma 
cuerpo y una textura suave y cremosa, mientras que el 
amargor de los lúpulos equilibra el dulzor y las notas 

tostadas. Redonda, sabrosa, de final seco y trago fácil.

Los Cask Ale son cervezas sin filtrar que pasan por un 
segundo proceso de fermentación dentro del mismo barril 

que se dispensan. Servidas desde el Beer Engine, una 
herramienta que no puede hacer falta en un pub británico y 
con la que se bombea manualmente a través de un pistón 

que dispensa una cerveza cremosa, fresca y con una cabeza 
de espuma densa y compacta, sin la necesidad de Co2.

APARTIR DE LA 1PM HASTA QUE SE ACABE

Buenas Noches
OATMEAL STOUT  ·  5% ALC.VOL.

PINTA INGLESA (440ML): $120



CERVEZA
EN LAS LLAVES

SÍGUENOS EN REDES SOCIALES                 @CCHERCULES  Y @JARDINHERCULES

PUEBLITO · IRISH EXPORT STOUT · 6.5% ALC.VOL.
(473ml) $140

MACANUDA · BROWN ALE · 5.2% ALC.VOL.
Ale oscura, a base de maltas y lúpulos ingleses. Presencia marcada 
de notas tostadas de café y cacao; equilibrada y refrescante.   

PINTA INGLESA (440ml) $115PINTA (350ml) $90SNIFTER (280ml) $70CERVECERO (280ml) $70

POPULAR  · EXTRA PALE ALE · 5.5% ALC.VOL.

SNIFTER (280ml) $80 PINTA INGLESA (440ml) $125

Cerveza pálida, con intensos aromas a pino y cítricos del icónico 
lúpulo Cascade que se manifiestan sobre la elegante presencia de 
las maltas inglesas, culminando con ese amargor característico 
que se prolonga hasta el final. Inspirada en la revolución cervecera 
“craft” de los 80s que a tantos nos cambió la vida.   

SPINNING JENNY · ENGLISH PALE ALE  · 5.6% ALC.VOL.

Cerveza con sabores de malta y pan provenientes de la malta 
británica Maris Otter, misma que resalta con los aromas florales de 
los lúpulos ingleses utilizados. Compleja, ligeramente seca y muy 
fácil de beber.

SNIFTER (280ml) $90 PINTA INGLESA (440ml) $140

GOLDHÜTE · HELLES EXPORTBIER  · 5.5% ALC.VOL.
Lager alemana pálida con una maltosidad refrescante y un 
amargor balanceado. Como una Helles grandota o una Festbier 
pequeñita. Las cervezas ‘export’ suelen llevar una carga extra 
de lúpulo y alcohol para aguantar los largos viajes que conlleva 
la exportación.

PINTA (350ml) $110 TARRO ALEMÁN (500ml) $155

RÁFAGA · AMERICAN PALE ALE · 5% ALC.VOL.

SNIFTER (280ml) $85 VASO IPA (350ml) $105 PINTA INGLESA (440ml) $130

Cerveza ligeramente turbia, amarga y extra refrescante con un 
buena carga de lúpulos cítricos y tropicales. Ideal para beber en 
cualquier ocasión.

PEELY WALLY · WEE HEAVY  · 10% ALC.VOL.
Estilo escocés de alta graduación, históricamente elaborado con 
pocas cantidades de lúpulo, lo que acentúa el carácter de las 
maltas. De cocción prolongada y fermentación a bajas 
temperaturas. Cerveza de perfil semi-seco, limpio y profundo, con 
notas a caramelo, azúcar morena, panqué, dátiles y nueces 
garapiñadas.   

SNIFTER (280ml) $165

SUPERLAGER · LAGER EXTRA AMARGA · 4.9% ALC.VOL.
Lager hecha con arroz de Morelos y una generosa dosis de lúpulos 
alemanes y checos. Una cerveza extra amarga, de cuerpo ligero y 
extra refrescante cuyo sabor permanece e invita a pedir más.

COPA PILS (440ml) $130 TARRO ALEMÁN (500ml) $150

REPÚBLICA · CZECH PILSNER · 4.6% ALC.VOL.
Lager dorada con delicados sabores de malta y un amargor 
pronunciado pero suave, floral y especiado del lúpulo. Elaborada 
con métodos tradicionales de Bohemia.

TARRO MORAVIA (450ml) $140

HOMBRE PÁJARO · LAGER CON CENTENO · 4.5% ALC.VOL.
Lager pálida y compleja de gran cuerpo gracias al centeno que 
utilizamos. Elaborada con malta, lúpulo y levadura alemanes.

PINTA INGLESA (440ml) $115PINTA (350ml) $90SNIFTER (280ml) $70CERVECERO (280ml) $70

LA MONTAÑA · IMPERIAL STOUT · 14% ALC.VOL.
Oscura, profunda y pensada para disfrutarse sin prisa. Con notas 
muy presentes a fresa y frambuesa que se entrelazan con bombón 
tostado, azúcar caramelizada, cocoa y maltas intensamente 
rostizadas. Su textura suave y sedosa envuelve el paladar, mientras 
que el carácter alcohólico aporta una calidez notable que 
acompaña cada sorbo. Una cerveza de gran intensidad pero muy 
balanceada, ideal para beber a traguitos, prolongar la sobremesa y 
cerrar la noche.

SNIFTER (280ml) $150

CABALLO BLANCO · PALE ALE · 5.2% ALC.VOL.
Ale británica, pálida y muy refrescante, elaborada 
con maltas de cebada y trigo  así como lúpulos 
americanos e ingleses. Medalla de bronce en la 

categoría de English Ales 
en la World Beer Cup 2022.SNIFTER (280ml) $90 PINTA (350ml) $110 PINTA INGLESA (440ml) $140

FARO · HELLES ORIGINAL · 4.8% ALC.VOL.

PINTA (350ml) $100 TARRO ALEMÁN (500ml) $145

Lager refrescante de origen alemán con notas a pan recién 
horneado. Elaborada con maltas y lúpulos alemanes. Sutilmente 
especiada y balanceada.

NOISY BLOKE · IRISH RED ALE  · 4.5% ALC.VOL.
Cerveza Ale maltosa, ligera, con sabores y aromas a toffee, 
caramelo suave, panqué y nueces. De amargor bajo, final seco y 
cuerpo cremoso.

PINTA INGLESA (440ml) $140

SÚPER LUPE  · IPA · 7% ALC.VOL.
Nuestra IPA de cabecera. Una explosión de lúpulos que se 
expresan en aromas y sabores cítricos y frutales como toronja, 
naranja, maracuyá y guayaba. Cerveza de amargor pronunciado 
pero agradable al paladar, refrescante y fácil de beber.

SNIFTER (280ml) $105 VASO IPA (350ml) $130

LUCKY MUCHACHO · IRISH DRY STOUT · 3.9% ALC.VOL.
Cerveza oscura, ligeramente tostada y muy tomable. Uno de los 
estilos con mayor tradición en las festividades de San Patricio.

PINTA INGLESA (440ml) $140

LAGERMÁIZ · LAGER CON MAÍZ · 4.4% ALC.VOL.
Lager color paja hecha con maíz mexicano y maltas alemanas. 
Cerveza ligera y muy refrescante.

PINTA (350ml) $85 TARRO ALEMÁN (500ml) $120

TERRÍCOLA · SAISON · 5% ALC.VOL.
(473ml) $130

LA VIEJOTA · ALTBIER · 5.2% ALC.VOL.
(473ml) $140

LANZALLAMAS · RUSSIAN IMPERIAL STOUT · 13% ALC.VOL.
(473ml) $195

RATHAUS · MUNICH DUNKEL · 4.9% ALC.VOL.
(473ml) $155

BUEN CHOFER · BELGIAN WITBIER · 5% ALC.VOL.
(473ml) $130

SÚPER SUR  · NZ PILS  · 5.6% ALC.VOL.
(473ml) $180

CERVECITA CHECA · CZECH PALE LAGER 10° · 3.5% ALC.VOL.
(473ml) $135

GODZIÑAS · HOPPY LAGER CON ARROZ Y MAÍZ  · 5.4% ALC.VOL.
(473ml) $155

HOOLIGAN · BEST BITTER   · 3.8% ALC.VOL.
Una clásica y tradicional ale inglesa. Ligera, muy sabrosa, fácil de 
beber y con un justo balance de maltas y lúpulos.

PINTA INGLESA (440ml) $130

LA TRINI ·  TRIPLE  WEST COAST IPA · 9.7% ALC.VOL.
Elaborada con ocho variedades distintas de lúpulos del Nuevo 
Mundo, expresiva, explosiva y muy tropical. Cerveza con notas a 
frutos como piña y mango maduro y herbales, romero y pino que 
se balancean muy bien con el agradable amargor y su alta 
graduación alcohólica. A pesar de ser muy adictiva, 
recomendamos disfrutarla a tragos pequeños para descubrir toda 
su complejidad.

SNIFTER (280ml) $95 VASO IPA (350ml) $120

La fermentación espontánea es el proceso en el que un mosto 
(cerveza sin fermentar) se inocula naturalmente con las bacterias y 
levaduras salvajes que habitan en el ambiente local, es decir, sin la 
ayuda de levaduras domesticadas ni ambientes controlados como 

ocurre en los procesos modernos de elaboración de cerveza.

Desde el 2018 hemos profundizando con este método antiguo de 
hacer cerveza conservado por los belgas y, recientemente, 

implementado en contadas cervecerías alrededor del mundo.

DEBÚT BLEND 2025 · CERVEZA DE FERMENTACIÓN 
ESPONTÁNEA MADURADA EN BARRICAS DE ROBLE DURANTE 
UNO, DOS Y TRES AÑOS · 6% ALC.VOL.
Quinto blend de nuestra cerveza de fermentación espontánea por 
excelencia. Tremendamente refrescante, compleja, balanceada y 
elegante. De color dorado y carbonatación viva y natural, esta 
cerveza es placenteramente ácida, con notas a limón eureka, 
naranja, rosas y masa madre. Con el carácter profundo y rústico 
típico de la levadura salvaje y la larga fermentación en barrica. 
Final seco y muy refrescante.

BOTELLA (375ml) $250

CERVEZA MUNDIALERA “CANCHITAS” · PALE ALE EXTRA 
LIGERA CON MAÍZ · 4% ALC.VOL.
(473ml) $140

AZTECA WEISSE  · EXPORT BERLINER WEISSE   · 5.5% ALC.VOL.
Una colaboración con Schneeeule Berlin que recupera uno de los 
estilos históricos más emblemáticos de Alemania y lo reinterpreta 
con ingredientes mexicanos. Elaborada con abundante trigo, 
fermentación mixta, Brettanomyces, lactobacilos cultivados en 
casa y una mezcla de pimienta rosa, pimienta negra, pimienta 
gorda, enebro y hojas de laurel. Agradablemente ácida, especiada, 
bien carbonatada y muy refrescante, con notas a miel, pan blanco 
y un final seco, vibrante y de gran complejidad.

FULL SNIFTER (440ml) $165

ESTILACCHIO · ITALIAN PILS · 5.8% ALC.VOL.

SNIFTER (280ml) $90 COPA PILS (440ml) $140

Inspirada en el estilo que popularizó Agostino Arioli de Birrificio 
Italiano en Lombardía. Elaborada con malta Pilsner alemana y una 
generosa carga de lúpulos alemanes y checos, Saaz Special, 
Spalter Select y Hallertau Saphir, utilizados en cocción y dry-hop, 
que se expresan en aromas herbales, florales y especiados, con 
notas cítricas y de uva blanca. Refrescante, directa, ligera, de 
amargor firme y con un final seco que invita al siguiente trago.

LOS SUPERINTENDENTES DEL MIC · EXTRA PALE ALE  · 
5.3% ALC.VOL.

SNIFTER (280ml) $90 VASO IPA (350ml) $115

Colaboración con nuestros amigos tapatíos de Cerveza Fortuna. A 
medio camino entre una Pale Ale clásica y una IPA, esta XPA 
privilegia las bondades de los lúpulos del Nuevo Mundo: Nelson 
Sauvin, Mosaic y Amarillo, añadidos también en dry hop, que se 
expresan en notas  tropicales, cítricas y florales, con un amargor 
agradablemente moderado. De cuerpo ligero, final seco y una 
gran tomabilidad.

RAYMUNDO CENTENO · CITRA RYE PALE ALE · 5% ALC.VOL.
(473ml) $195

METRÓPOLIS 2026 · DOBLE IPA FERMENTADA CON BRETT DE 
LA CASA MADURADA EN BARRICAS DE ROBLE · 7.5% ALC.VOL.
Muy lupulosa, expresiva, cítrica y tropical con notas de naranja, 
cáscara de toronja, piña y un ligero carácter resinoso. Los lúpulos 
Citra, Cryo Amarillo, Nelson Sauvin y Simcoe, utilizados tanto en 
cocción como en dry hop aportan intensidad y frescura, mientras 
que la levadura salvaje y la barrica suman notas de cuero, paja, 
madera añeja y frutos amarillos maduros. Balanceada y compleja, 
de final seco, buena carbonatación y muy refrescante.

SNIFTER (280ml) $135

EL BASEMENT · RUSSIAN IMPERIAL STOUT MADURADA EN 
BARRICAS DE BRANDY · 13% ALC.VOL.
Una stout intensa, compleja y profunda, madurada durante 13 
meses en barricas de brandy. La barrica aporta balance y notas a 
dátiles, uva pasa, ciruela, vainilla y canela, además de una cálida 
presencia alcohólica. Las maltas tostadas suman café, cacao 
amargo y chocolate oscuro a una textura sedosa. De final largo, 
cálido y sabroso. Una cerveza para beber lentamente.

SNIFTER (280ml) $140

PIE GRANDE · DARK CASCADIAN ALE · 6.5% ALC.VOL.
Cerveza muy oscura con un amargor notable, mezcla de dos 
estilos: Porter e IPA. Elaborada con maltas y levaduras inglesas así 
como una mezcla de lúpulos americanos y alemanes. De sabor a 
café y pino y aromas a toffee y resina.

SNIFTER (280ml) $100 VASO IPA (350ml) $125

HEFE-TECHNIQUES LEICHTES WEIßBIER · 
3.6% ALC.VOL.
Una weissbier ligerita, fresca y fácil de beber, sin 
quitarle nada de su carácter. Trigo, levadura weizen y 
siglos de tradición en una cerveza aromática, fresca y 
profundamente ligada a una de las grandes tradiciones 
de Baviera. Para pedirse una y luego otra. 

(473ml) $135

Cervezas de trigo hechas con viejas técnicas weizen.

HEFE-TECHNIQUES WEIßBIER · 5.4% ALC.VOL.
La cerveza de trigo por excelencia. Una weissbier hecha 
con las viejas técnicas weizen: trigo, levadura y una 
tradición que lleva siglos haciendo las cosas de esta 
manera. Fresca, aromática y profundamente bávara.

(473ml) $135

HEFE-TECHNIQUES WEIZENBOCK HELL
· 7.7% ALC.VOL.
Una cerveza de trigo potente y profunda, donde la 
fuerza de una bock se encuentra con la frescura, 
elegancia y expresividad de una weissbier. Intensa y 
compleja, sin recurrir a maltas tostadas: aquí el trigo 
lleva todo el protagonismo. 

(473ml) $160

HEFE-TECHNIQUES DOPPEL WEZIENBOCK · 
9% ALC.VOL.
La versión más poderosa de nuestras cervezas de trigo 
bávaras. Mucho cuerpo, intensidad y profundidad, con 
la riqueza de una doppelbock y el carácter aromático y 
especiado de una weissbier. Una cerveza para ir 
descubriendo poco a poco. 

(473ml) $165

PROPER CHINWAG · DARK MILD · 3.5% ALC.VOL.
Ale británica de sesión muy fácil de beber, de baja graduación alcohólica 
y refrescante pero con los ricos sabores de las maltas inglesas. 

PINTA INGLESA (440ml) $125

MÁQUINA · SCHWARZBIER  · 4.9% ALC.VOL.
Lager oscura y refrescante de origen alemán con un buen balance entre 
las maltas tostadas y el amargor moderado de los lúpulos utilizados.

PINTA (350ml) $120 TARRO ALEMÁN (500ml) $170

FIESTA EN EL CERRO · STOUT IMPERIAL MADURADA EN 
BARRICAS DE TEQUILA CASCAHUÍN · 12.5% ALC.VOL.
Cerveza sabrosa, potente y compleja, madurada durante un año en 
barricas de Cascahuín, la histórica destilería de El Arenal, Jalisco. 
El paso por barrica aporta las clásicas notas de la piña de agave 
cocida y caramelizada en los hornos de mampostería, que se 
encuentran con los perfiles de cacao y almendras tostadas 
característicos de una Stout. De cuerpo sedoso, cálida, seca y 
compleja, para ir descubriendo poco a poco.

SNIFTER (280ml) $155



TOMATES  $160
(350gr) de tomate silvestre, cebolla, aceite de 
oliva y flor de sal. 

ESPECIAL DE TEMPORADA

ALIMENTOS

CHILE EN NOGADA $300
Chile poblano sin capear, relleno de carne 
molida y frutos, bañado con salsa Nogada, 
perejil, nuez de castilla y granada (400g).



PAPAS BRAVAS   $170
300g de patatas con alioli casero de chipotle.

GUACAMOLE CON PLÁTANOS FRITOS   $160
250g de guacamole con queso doble crema y 
chips de plátano crujientes.

CURRYWÜRST   $170
Una salchicha Frankfurter (150g), cortada en 
trozos de bocado con salsa de tomate y curry.

FRITO DE VERDURAS MIXTO   $160
Seta, ejote, zuchini, flor de calabaza y 
alcaparrón fritos con gabardina de cerveza 
(300g).

HUEVOS ENDIABLADOS   $80
Seis mitades de huevo duro rellenas de yema 
endiablada.

MOLOTES DE PLÁTANO Y MAÍZ CRIOLLO   $130
Fritos rellenos de queso Oaxaca, sobre salsa 
verde fresca, queso cotija y cebolla morada.

SOPES DE QUESO CHIAPANECO (3PZ)   $100
Sopes rellenos de frijol negro y queso 
chiapaneco acompañados de salsa verde.

SOPES DE COCHINITA (2PZ)   $110
Con frijoles y salsa Xnipec (200g).

ENSALADA GRIEGA   $150
Mix de lechugas con queso feta, aceituna 
kalamata, jitomate, pepino persa fresco, 
cebolla y pimiento verde (300g).

ENSALADA MIXTA   $370
Mix de lechugas, espárrago blanco, aceitunas, 
jitomate, cebolla, huevo duro y atún blanco 
Ortiz (70g) con vinagre de frambuesa y aceite 
de oliva.

TOMATES FERMENTADOS   $90
Tomates fermentados, queso panela y aceite 
de oliva extra virgen (150g).

CEVICHE DE CECINA   $240
Cecina de Yecapixtla, xoconostle, tomatillo, 
nopales, cebolla morada, chile habanero, 
verdolagas y aguacate (220g).

TOSTADAS DEL SEMIDESIERTO (2PZ)   $190
40g de arrachera ahumada en casa, 
guacamole, pepino, pimiento, cebolla 
y habanero.

GORDITAS DE REQUESÓN (3PZ)   $130
Rellenas de requesón con crema, salsa y 
queso fresco.

PLATO DE QUESOS QUERETANOS 
Selección de quesos de leche de oveja ‘Del 
Rebaño’ (Menhir, Padua, Junípero y Marfil 
Azul) acompañados con pan de hogaza.
90g  ll  $210     180g  ll  $420

PLATO DE CHARCUTERÍA HÉRCULES   $320
260g de selección de charcutería hecha en 
casa. Coppa, Landjäger, mortadela de 
pistache, Leberkäse y Bresaola. Acompañado 
de vegetales encurtidos, mostaza, nueces 
y pan.

ENTRADAS

COCHINITA DE SETAS   $160
160g de nuestra versión de cochinita pibil 
vegana, acompañada de frijoles refritos (120g), 
Xnipec y tortillas para taquear.

SOPA DE TORTILLA   $130
Tradicional sopa de tortilla estilo Tlaxcala 
(250g).

ESQUITES   $110
Tradicionales estilo Oaxaca con chapulines 
(350g).

POTAJES Y SOPAS

SCHNITZEL DE CECINA   $310
120g de cecina empanizada al clásico estilo 
vienés con puré de papa y ensalada.

CHAMORRO   $510
1kg de chamorro de cerdo al horno 
acompañado de papas.

CARNE EN SU JUGO   $300
250g de carne en su jugo al estilo Jalisco 
acompañada de frijoles de la olla y tocino. De 
guarnición: verduras y tortillas hechas a mano.
 
TORTA DE SALCHICHA NÜREMBERG   $270
Telera casera, 225g de salchichas Nüremberg, 
mostaza casera, Sauerkraut y papas a 
la francesa.

TORTA DE GOULASH   $250
Telera casera rellena de 150g de estofado de 
res estilo húngaro con paprika y cebolla, 
acompañada de papas a la francesa.

FRANKFURTER CON BAGUETTE   $270
Una salchicha Frankfurter hecha en casa 
(150g) en pan baguette con mostaza casera y 
Sauerkraut, acompañada de papa al horno.

BRATWÜRST CON PURÉ   $250
Una salchicha Bratwürst hecha en casa (160g) 
con puré de papa y gravy.

HAMBURGUESA AMERICANA   $270
90g de carne de res orgánica del Rancho La 
Quinta con queso cheddar, aderezo de la casa, 
pepinillos, cebolla y papas a la francesa.

PERRO CALIENTE   $210
Con salchicha Viena hecha en casa (120g), 
Relish, Sauerkraut, chiles y mostaza de la casa.

PLATÓN DE SALCHICHAS   $450
540g de salchichas (Nüremberg, Bratwürst y 
Frankfurter) acompañadas de mostaza casera 
y Sauerkraut.

HOT CHICKEN SÁNDWICH   $250 
Pollo frito picante estilo Louisiana, ensalada 
de col y pepinillos. Acompañado de papas a la 
francesa (200g).

PLATOS FUERTES

PRETZEL   $60
Horneado en casa con flor de sal y mostaza.

PAPAS A LA FRANCESA   $130
220g de papas a la francesa.

ENSALADILLA RUSA   $90
250g de clásica ensalada de papa, pasta 
y verduras.

PASTA SPÄTZLE   $110
280g de pasta tipo alemán con mantequilla y 
queso parmesano.

PURÉ DE PAPA   $110
280g de puré papa casero con gravy.

ENSALADA DE LA CASA   $90
120g de lechuga Boston con cebolla blanca 
aderezada con vinagreta de la casa.

ACOMPAÑANTES

ELABORADAS AL HORNO DE PIEDRA AL 
INSTANTE (20-30 MINUTOS)

FUNGI   $370
Queso azul, cebolla morada y 
hongos portobello.

PEPPERONI   $390
Pepperoni hecho en casa y poro frito.

POPEYE   $340
Crema de espinacas, papas cambray y 
queso feta.

MARGARITA   $370
Jitomate, albahaca fresca, aceite de ajo y 
queso mozzarella fresco.

SIGNORA   $370
Jitomates cherry del huerto asados, cebolla 
morada caramelizada, pesto y salami.

PIZZAS

SACHER TORTE   $200
Rebanada de pastel de chocolate casero 
(220g), con una cucharada de crema batida.

APFELSTRUDEL   $190
Strudel estilo austriaco relleno de manzana, 
canela y pasas (220g), acompañado de una 
bola de helado de vainilla (60g).

TARTA DE QUESO BRIE   $200

CHURROS CON CHOCOLATE O CAJETA   $80
4pz. Con azúcar y canela acompañados de dip 
a elegir. 
    CARGA EXTRA DE CHOCOLATE   + $15
    CARGA EXTRA DE CAJETA   + $20

CHURROS CON HELADO   $100
2pz. Con azúcar y canela, acompañados con 
una bola de helado de chocolate oaxaqueño o 
cajeta helada.

PALETAS HELADAS   $60
Tamarindo · limón · arroz con leche · chocolate · 
chemise · maracuyá.

HELADOS OST (2 BOLAS/160G)   $110
vainilla · nata.

POSTRES

45



AGUAS FRESCAS DE LA CASA   $50 
(SIN AZÚCAR) VASO (355ML) 

Agua de maracuya · jamaica · limonada rosa.

GINGER BIRRA BOTELLA (355ML)   $80
Bebida fermentada de jengibre sin alcohol.    

AGUA MINERAL DE LOURDES   $60 
BOTELLA (340ML)   

AGUA EMBOTELLADA   $30
PET (500ML)

COCA-COLA O COCA-COLA ZERO (355ML)   $70

RUSA (355ML)   $75 

SODAS ARTESANALES BÚHO   $100 
BOTELLA (355ML)   

FÉLIX SCHORLE BOTELLA (355ML)   $90
Pregunte por sabores

OTRAS BEBIDAS

MEZCAL BARRO DE COBRE 
ESPADÍN, 43%  ALC. VOL.

(45ml)   $155
Botella (750ml)   $2460

ENSAMBLE (ESPADÍN & TOBALÁ), 43% ALC. VOL.

(45ml)   $195
Botella (750ml)   $3160

HABANERO MEZCAL MULE

(390ml)   $240
Cerveza de jengibre, mezcal Barro de Cobre 
espadín y jarabe infusionado con habanero

MEZCAL GRACIAS A DIOS 
TEPEXTATE, 45% ALC. VOL.

(45ml)   $250
Botella (750ml)   $3210

AMARO MEZCAL 
MEZCAL ESPADÍN CON AMARO AVERNA, 29% ALC. VOL.

(88ml)   $240 

TEQUILA CASCAHUÍN 
BLANCO, 38% ALC. VOL.

(45ml)   $150
Botella (750ml)   $2260

TAHONA, 42% ALC. VOL.

(45ml)   $195
Botella (750ml)   $3080

MEZCAL Y TEQUILA

El gramaje es aproximado y de proteína en crudo. Una onza equivale a 29.57ml. La propina es opcional 
más no obligatoria. Los precios que se exhiben son en moneda nacional y ya incluyen IVA. Se aceptan 

pagos en efectivo y todas las tarjetas bancarias incluyendo AMEX, VISA y Mastercard. 

HORARIOS DE CIERRE JARDÍN HÉRCULES:

LUNES - JUEVES
Servicio de cocina 11:00pm
Servicio de barra 11:15pm

Cierre total 12:00am (medianoche)

Servicio de cocina 12:00am
Servicio de barra 12:15am

Cierre total 1:00am 

VIERNES - SÁBADO DOMINGO
Servicio de cocina 6:00pm
Servicio de barra 6:15pm

Cierre total 7:00pm

SÍGUENOS 
EN INSTAGRAM

MÁS INFORMACIÓN 
Y RESERVAS

AQUÍ MISMO EN LA CERVECERÍA: 
40 HABITACIONES, SPA, ALBERCA TEMPLADA, UNA 
TABERNA Y MUCHOS ESPACIOS POR DESCUBRIR

Tinto
TABLAS, 
TEMPRANILLO · GRENACHE · PETIT SYRAH
 VALLE DE GUADALUPE, BAJA CALIFORNIA, 
13.5%  ALC. VOL.

(120ml)   $190
Botella (750ml)   $1010 

RG MX
MERLOT · CABERNET SAUVIGNON · 
CABERNET FRANC
VALLE DE PARRAS, COAHUILA, 13.5%  ALC. VOL.

(120ml)   $220
Botella (750ml)   $1260

Blanco
RG MX
CABERNET SAUVIGNON
VALLE DE GUADALUPE, BAJA CALIFORNIA, 
13.5%  ALC. VOL.

(120ml)   $130
Botella (750ml)   $710

VINO

AMERICANO(200ml)   $60

ESPRESSO(30ml)   $60

ESPRESSO DOBLE(50ml)   $80

ESPRESSO CORTADO(50ml)   $70

EUROPEO(200ml)    $60

CAPUCHINO(200ml)    $80

LATTE(200ml)    $80

MOKA(200ml)    $80

TÉ O INFUSIÓN(200ml)    $50

CARAJILLO STOUT(200ml)    $210
Licor 43, Frangélico, shot de espresso, espuma 
de cerveza “Lanzallamas” Imperial Stout y 
rayadura de naranja.

CAFÉ EL APAPACHO
(Querétaro)

CAFÉ Y TÉ

JEREZ LA INA 
(120ml)  ·  15% Alc. Vol. ·  $160

FERNET-BRANCA
(45ml)  ·  39% Alc. Vol. ·  $160

AMARO AVERNA 
(45ml)  ·  29% Alc. Vol. ·  $130

CYNAR
(45ml)  ·  16.5% Alc. Vol. ·  $130

JÄGERMEISTER 
Licor de hierbas
(45ml)  ·  35% Alc. Vol. ·  $130

PORTO FERREIRA
(45ml)  ·  19.5% Alc. Vol. ·  $130

APERITIVOS Y DIGESTIVOS

https://www.instagram.com/hotelherculesmx?igsh=MW16amR3aTZzYTBwYw==
https://www.hotelhercules.com/

