
L A G E R M Á I Z , LAGER CON MAÍZ, 4.4% ALC. VOL.
Lager color paja hecha con maíz mexicano y maltas
alemanas. Cerveza ligera y muy refrescante.

(350ML) $85     (500ML) $120

S Ú P E R  L U P E , IPA, 7% ALC. VOL.
Nuestra IPA de cabecera. Una explosión de lúpulos que 
se expresan en aromas y sabores cítricos y frutales 
como toronja, naranja, maracuyá y guayaba. Cerveza 
de amargor pronunciado pero agradable al paladar, 
refrescante y fácil de beber.

(280ML) $95     (350ML) $120

D I A B L O  C O L O R A D O , WEST COAST RED IPA, 
7% ALC. VOL.
Inspirada en el estilo de las West Coast IPA de los 
años 2000. Una Red IPA de carácter maltoso y color 
rojizo. Amarga, y muy aromática. Dryhoppeada con 
una mezcla de lúpulos frutales y tropicales.

(280ML) $110    (350ML) $140

A S T R O , VIENNA LAGER, 5.1% ALC. VOL.
Nuestra interpretación de la Vienna Lager histórica y 
original de mediados del siglo XIX. Lager suave y fina,
elaborada con 100% malta Viena que se expresa en 
sutiles y ricos sabores tostados y maltosos, sumándose 
una increíble tomabilidad y carácter refrescante.

(350ML) $115  (450ML)$150

S P I N N I N G  J E N N Y  , ENGLISH PALE ALE, 
5.6% ALC. VOL.
Cerveza con sabores de malta y pan provenientes de 
la malta británica Maris Otter, misma que resalta con 
los aromas florales de los lúpulos ingleses utilizados. 
Compleja, ligeramente seca y muy fácil de beber.

(280ML) $90  (440ML)$140

EN LAS LLAVES

MLÍKO (250ML) $80
En su mayoría espuma. Muy 
cremosa, ideal para el postre.

SNYT (300ML) $95 
Dos partes cerveza, tres 
partes espuma. El servido más 
refrescante.

HLADINKA (450ML) $140
El servido estándar, con tres dedos 
de espuma. Fresca y equilibrada.

R E P Ú B L I C A ,  CZECH PILSNER, 4.6% ALC. VOL.
Lager dorada con delicados sabores de malta y un amargor pronunciado pero suave, floral y especiado del lúpulo. 
Elaborada con métodos tradicionales de Bohemia.

R Á FA G A , AMERICAN PALE ALE, 5% ALC.VOL.
Cerveza ligeramente turbia, amarga y extra refrescante 
con un buena carga de lúpulos cítricos y tropicales. Ideal 
para beber en cualquier ocasión

(280ML)$85     (350ML) $105     (440ML) $130



C A B A L L O  B L A N C O  PALE ALE  5.2% ALC. VOL.
(473ML) $140

EN LA CAVA

LATAS

CERVEZAS SALVAJES
D E B Ú T  CERVEZA DE FERMENTACIÓN ESPONTÁNEA MADURADA
EN BARRICAS DE ROBLE DURANTE 1, 2 Y 3 AÑOS. CADA BLEND
EXPRESA UN CARÁCTER SALVAJE, COMPLEJO, CON NOTAS A 
TIERRA, CUERO Y ESTABLO Y CON ACIDEZ PLACENTERA QUE 
EVOLUCIONARÁ CON EL TIEMPO.

B L E N D  2 0 2 0  6% ALC. VOL.
Ácida, balanceada, con aromas a establo, cuero y tierra.

BOTELLA (375ML) $250 

B L E N D  2 0 2 1  6% ALC. VOL.
Ácida, con notas de roble, vino, frutas maduras y carácter salvaje.

BOTELLA (375ML) $250    (750ML) $390

B L E N D  2 0 2 2  6% ALC. VOL.
Notas de roble, manzana roja y pera, acidez delicada y suave amargor.

BOTELLA (375ML) $250    (750ML) $390

B L E N D  2 0 2 4  6% ALC. VOL.
Compleja, elegante, con notas a granja, masa madre, miel y  
frutas. Final seco y refrescante.

BOTELLA (375ML) $250    (750ML) $390

H O M M A G E , LAMBIC CON FRAMBUESAS Y CEREZAS, 
6.3% ALC.VOL.
BOTELLA (375ML) $725   (750ML) $1,450

I N T E N S  R O O D , OUDE KRIEK CON CEREZAS AÑEJADAS EN 
ACERO Y ROBLE, 6.8% ALC.VOL.
BOTELLA (375ML) $550   (750ML) $1,100

O U D E  K R I E K , LAMBIC CON CEREZAS, 6.7% ALC.VOL.
BOTELLA (375ML) $400   (750ML) $775

G O L D E N  B L E N D , MEZCLA LAMBIC, 6.7% ALC.VOL.
BOTELLA (750ML) $1,225

F R A M B O O S  O O G S T  2 0 1 9 , LAMBIC MADURADA 
CON FRAMBUESAS, 6.2% ALC.VOL.
BOTELLA (375ML) $800   (750ML) $1,525 

3 FONTEINEN (BÉLGICA)

S U P E R L A G E R  LAGER EXTRA AMARGA, 4.9% ALC.VOL.
(473ML) $135

VA  A  L L O V E R   BLEND DE CERVEZA DE FERMENTACIÓN 
ESPONTÁNEA Y MIXTA MADURADA EN BARRICAS DE ROBLE 
REFERMENTADA CON ORUJO DE UVA SHIRAZ Y 
GEWÜRZTRAMINER.  7% ALC. VOL.
Cerveza en la que utilizamos orujo (cáscara) de nuestros 
amigos de Bodegas de Cote en Querétaro. De color rojo 
profundo y brillante, con acidez agradable y notas que unen al 
mundo de la cerveza con el mundo del vino.

BOTELLA (375ML) $250

M E X V L E T E R E N   BELGIAN DARK STRONG ALE  
10.6% ALC. VOL.
(473ML) $205

H O O L I G A N   BEST BITTER 3.8% ALC. VOL.
(473ML) $135

L A S  F R U TA S   CERVEZA DE FERMENTACIÓN MIXTA 
MADURADA EN BARRICAS DE ROBLE REFERMENTADA CON 
FRESAS, MARACUYÁ Y CIRUELAS,  5.4% ALC. VOL.
Cerveza madurada durante dos años, con una mezcla de 
Brettpública y cerveza de fermentación espontánea. 
Refermentada con maracuyá, fresa y ciruela amarilla y roja. El 
resultado es una cerveza salvaje, seca, con acidez firme y 
elegante, aroma frutal y un amargor ligero proveniente de la 
fermentación y la adición de frutas. Manténgala y sírvala fría. 
No la guarde, consúmala bien fresca.

BOTELLA (375ML) $175

H O M B R E  PÁ J A R O  LAGER CON CENTENO,  
4.5% ALC. VOL.
(473ML) $115

P I E  G R A N D E  DARK CASCADIAN ALE, 6.5% ALC. VOL.
(473ML) $160

P O R T E R O  D E L A N T E R O  WEST COAST IPA  
7% ALC.VOL.
(473ML) $165



ENTRADAS
P R E T Z E L ................................................................................$60
E N C U R T I D O S  C A S E R O S ............................................$70
Huevo, pepino, cebolla y rábano

R A B A S ....................................................................................$190
Calamares fritos (200g) acompañados de alioli de estragón y 
limón amarillo

B I T T E R B A L L E N  ( 5 P Z ) .................................................$190
Clásicas croquetas de carne holandesas acompañadas de 
mostaza de la casa

C U R R Y W Ü R S T .................................................................$170
Salchicha Frankfurter de la casa (180g) cortada en trozos de 
bocado con salsa de tomate y curry

P O U T I N E ...............................................................................$160
Papas a la francesa (200g) bañadas con gravy y queso fresco

T O S TA D A S  D E L  S E M I D E S I E R T O  ( 2 P Z ) .........$190
Arrachera ahumada en casa (40g) con guacamole, pepino, 
pimiento, cebolla y habanero

S A N G Ü I C H I T O S  D E  F I E S TA  ( 4 P Z )  ...................$190 
Sándwiches cortados a la mitad de spread de pimiento,
ensalada de huevo, ensalada de papa y jamón y queso

P L AT O  D E  C H A R C U T E R Í A  H É R C U L E S .........$320
Selección de charcutería hecha en casa (260g). Bresaola, 
Landjäger, mortadela de pistache, Leberkäse y salami semi 
maduro. Acompañado de vegetales encurtidos, mostaza, 
nueces y pan

T R O Z O  D E  Q U E S O  C O N  PA N .................................$370
Queso de leche de oveja madurado por 3 meses y reposado en 
cerveza  (150g). Acompañado con pan y compota de jitomate 
de la casa

T O M AT E S  F E R M E N TA D O S  .....................................$90  
Tomate fermentado, queso panela, vinagre balsámico y aceite 
extra virgen (150g)

SOPAS ENSALADAS

G A Z PA C H O ..........................................................................$160
Sopa fría a base de jitomate de nuestro huerto (400ml).

S O PA  D E  L E N T E J A S   (180ml) ...................................$140
S O PA  D E  C E B O L L A  A  L A  F R A N C E S A .............$170
Tradicional sopa de cebolla servida con crotón y queso 
Emmental gratinado (180ml)

E N S A L A D A  C É S A R .......................................................$250
La típica de Tijuana. Cogollos de lechuga romana, aderezo 
César, crotones, queso parmesano y alcaparras (220g)

E N S A L A D A  M I X TA ........................................................$370
Mix de lechugas, espárrago blanco, aceitunas, jitomate, cebolla, 
huevo duro y atún blanco Ortiz (70g) con vinagre de frambuesa 
y aceite de oliva. 

T O M AT E S .............................................................................$160
(250gr) de tomate orgánico, cebolla, aceite de oliva y flor de sal.

PLATOS FUERTES
S T E A K  TA R TA R  ............................................................ $370
Carne de res cortada a cuchillo (150g) marinada con 
alcaparras, pepinillo, mostaza y yema de huevo. Servida con 
papas Saratoga. 

R U B E N S  R O D R Í G U E Z .................................................$240
Emparedado con pan de hogaza y roast beef (120gr) de la 
casa, queso suizo, Sauerkraut y aderezo ruso. 

S A L C H I C H A  C O N  B A G U E T T E  .............................$210
Elección de una salchicha Frankfurter (150gr) o Bratwurst 
(160gr) hecha en casa, en pan baguette con mostaza casera y 
Sauerkraut, acompañada de papa al horno.

H A M B U R G U E S A  C O N  Q U E S O  A Z U L ............... $320
Carne de res orgánica del Rancho "La Quinta" (200gr) servida 
a término medio, con cebolla morada caramelizada y 
acompañada de papas fritas

P E R R O  C A L I E N T E  ....................................................... $210
Con salchicha Viena (120g.), Relish, Sauerkraut, chiles y 

F I S H  &  C H I P S ...................................................................$320
Pescado frito con gabardina de cerveza (180g)  acompañado 
de papas a la francesa, limón amarillo y salsa tártara

W E I S S W U R S T .................................................................$240
Las clásicas salchichas blancas de Bavaria hechas en casa
(180gr) servidas sobre Kartoffelsalat

B A N G E R S  A N D  M A S H  ...............................................$240
Tres salchichas Nüremberg (165gr) servidas sobre una cama 
de puré de papa con gravy y chícharos 

TA C O  D E  C H A M O R R O  .................................................$110
Chamorro braseado en cerveza con rajas encurtidas en casa (45gr).

TA C O  D E  J A B A L Í  A H U M A D O .................................$160
Jabalí ahumado (45gr)

E M PA R E D A D O  D E  P O R C H E T TA ........................$240 
Pan de hogaza fermentado con cerveza y porchetta casera 
(150gr) con queso provolone y arúgula. 

mostaza de la casa



POSTRES

A P E R O L   (45ML)..................................................................$150
C I N Z A N O  V E R M O U T H  R O S S O  (45ML)...............$150
C A M PA R I  (45ML)................................................................$150
P R I M O  (45ML).......................................................................$150
S T.  G E R M A I N   (45ML).....................................................$210
J E R E Z  L A  I N A (45ML) .....................................................$160

A P E R I T I V O S

C Y N A R  (45ML)...................................................................... $130
C O N T R O Y  (45ML) ...............................................................$130
F R A N G E L I C O  (45ML)....................................................... $150
F E R N E T  B R A N C A  (45ML)............................................ $160
A M A R O  AV E R N A  (45ML)...............................................$130
J Ä G E R M E I S T E R  (45ML)...............................................$130

D I G E S T I V O S

CAFÉ

C A F É  A M E R I C A N O  (200ML)..........................................$60
C A F É  E U R O P E O  (200ML).................................................$60
C A P U C H I N O  (200ML) ..........................................................$80
E S P R E S S O   (60ML)..............................................................$60
E S P R E S S O  C O R TA D O  (60ML).....................................$70
E S P R E S S O  D O B L E  (60ML).............................................$80
L AT T E  (200ML).........................................................................$80
F L AT  W H I T E  (150ML)..........................................................$80
C H O C O L AT E  C A L I E N T E  (200ML)...............................$59
T É  (200ML) ..................................................................................$50

S A C H E R  T O R T E .............................................................$200
Rebanada de pastel de chocolate casero (220g), con una 
cucharada de crema batida

E S P O N J A  D E  T R E S  L E C H E S ................................$190
Con sorbete de temporada (200g)

AT E  C O N  Q U E S O .............................................................$210
Queso de oveja madurado, ate de membrillo y nueces 
garapiñadas (100g)

P L AT O  D E  Q U E S O S  Q U E R E TA N O S
Selección de quesos de leche de oveja ‘Del Rebaño’ (Menhir, 
Padua, Junípero y Marfil Azul) acompañados con pan 
de hogaza.

(90G )$210         (180G) $420
BEBIDAS

A G U A S  D E  L O U R D E S .....................................................$60
Agua mineral con gas · 355ml

A Q U A  PA N N A .....................................................................$160
Agua mineral sin gas · 750ml

A G U A  S A N  P E L L E G R I N O ..........................................$190
Agua mineral sin gas · 750ml

G I N G E R  B I R R A ...................................................................$80
355ml

G I N G E R  B I R R A  G O L D ....................................................$80
355ml

F É L I X  S C H O R L E ...............................................................$90
355ml

C O C A  C O L A ...........................................................................$70
355ml

C O C A  C O L A  Z E R O ............................................................$70
355ml

R U S A ..........................................................................................$75
355ml

@ TA B E R N A H E R C U L E S

A M E R I C A N O  P E R F E C T O ........................................$230
Vermut rosso, Campari, cerveza Pale Ale, mucho hielo y un 
toque de naranja · 350ml

H É R C U L E S  C O L L I N S ..................................................$210
Ginebra estilo London Dry, cordial de lavanda francesa, limón 
amarillo y soda · 350ml

H A B A N E R O  M E Z C A L  M U L E ..................................$240
Cerveza de jengibre, mezcal Barro de Cobre espadín y jarabe 
infusionado con habanero · 390ml

C A R A J I L L O  S T O U T .....................................................$210
Licor 43, Frangélico, shot de espresso, espuma de cerveza 
"Lanzallamas" Imperial Stout y naranja deshidratada · 200ml

TRAGOS DE LA CASA



R I V E R O  G O N Z Á L E Z ,  B L A N C O  COPA (120ML)...$130
R I V E R O  G O N Z Á L E Z ,  T I N T O  COPA (120ML)........$220
TA B L A S ,  T I N T O  COPA (120ML).....................................$190
VA P O R E T T O  COPA (120ML).............................................$190

V I N O S

C A S C A H U Í N  B L A N C O  (45ML)....................................$150
C A S C A H U Í N  TA H O N A  (45ML)...................................$195
H E R R A D U R A  B L A N C O  (45ML)..................................$190
H E R R A D U R A  R E P O S A D O  (45ML)..........................$190
J O S É  C U E R V O  R E P O S A D O  (45ML)......................$150
7  L E G U A S  B L A N C O  (45ML) ....................................... $210
7  L E G U A S  R E P O S A D O  (45ML) ................................$230
M A E S T R O  D O B E L  D I A M A N T E  (45ML)...............$230

T E Q U I L A

M A C A L L A N  1 2  (45ML)...................................................$260
J W  E T I Q U E TA  N E G R A  (45ML).................................$210
B U F FA L O  T R A C E   (45ML) ............................................$220

W H I S K Y

TA N Q U E R AY  (45ML).........................................................$160
B E E F E AT E R  (45ML).........................................................$150

G I N

T I T O ’ S  (45ML).......................................................................$170

V O D K A

H AVA N A  C L U B  7  (45ML)...............................................$140
B A C A R D Í  (45ML).................................................................$110

R O N

M A R G A R I TA ......................................................................$190
Cascahuín Blanco (1.5 oz)

M A R G A R I TA  M E Z C A L ...............................................$195
Barro de Cobre Espadín (1.5 oz)

M A R T I N I ...............................................................................$205
London Dry (4oz), Vermouth Extra Dry (.5oz)

N E G R O N I  .............................................................................$220
Vermouth Rosso (1oz), Campari (1oz), London Dry (1oz)

N E G R O N I  M E Z C A L   ....................................................$225
Vermouth Rosso (1oz), Campari (1oz), Barro de Cobre Espadín (1oz)

O L D  FA S H I O N ...................................................................$225
Bourbon Buffalo Trace (2oz)

M A N H AT TA N  ....................................................................$210
Bourbon Bu�alo Trace (2oz), Vermouth Rosso (1oz)

B O U L E VA R D I E R .............................................................$210
Bourbon Bu�alo Trace (1oz), Vermouth Rosso (1oz), Campari (1oz)

A P E R O L  S P R I T Z ............................................................$240
Aperol (2oz), Vaporetto (2oz)

H U G O  S P R I T Z ..................................................................$290
St-Germain (2oz), Vaporetto (2oz)

P R I M O  S P R I T Z ................................................................$240 
Primo Aperitivo (2oz), Vaporetto (2oz)

C A R A J I L L O ........................................................................$185
Licor 43 (2oz)

TRAGOS CLÁSICOS

El gramaje es aproximado y de proteína en crudo. una onza equivale a 29.57ml. La propina es opcional más no obligatoria. Los precios que se exhiben 
son en moneda nacional y ya incluyen IVA. Se aceptan pagos en efectivo y todas las tarjetas bancarias incluyendo AMEX, VISA y Mastercard. 

M E Z C A L
B A R R O  D E  C O B R E  E S PA D Í N  (45ML)..................$155
B A R R O  D E  C O B R E  E N S A M B L E  (45ML)............$195
G R A C I A S  A  D I O S  T E P E X TAT E  (45ML)..............$250
D E L  M A G U E Y  T O B A L Á  (45ML).................................$260
D E L  M A G U E Y  V I D A  E S PA D Í N  (45ML)................$210

H O R A R I O S  D E  C I E R R E :
LUNES - JUEVES

COCINA 11PM
BARRA 11:30PM 

CIERRE TOTAL 12AM  

VIERNES - SÁBADO
COCINA 11:30PM

BARRA 12AM
CIERRE TOTAL 12:30AM 

DOMINGO
COCINA 10PM 

BARRA 10:30PM 
CIERRE TOTAL 11PM


