
VASO IPA: 350ML TARRO CHECO: 450ML TARRO ALEMÁN: 500ML

SNIFTER: 280ML PINTA: 350ML PINTA INGLESA: 440ML

RAYMUNDO CENTENO CITRA RYE PALE ALE (5% Alc. Vol.)

Cerveza turbia y refrescante con 'dry hop' de lúpulo Citra y 
notas a frutas tropicales y cítricos. Con una textura cremosa 
gracias al centeno utilizado.

SNIFTER: $110 VASO IPA: $140

DIANA ENGLISH-STYLE LAGER (4.5% Alc. Vol.)

Una lager elaborada con maltas de cebada y lúpulos británicos 
en la que incorporamos mash hopping con lúpulo en flor y  
fermentamos de manera abierta utilizando nuestra levadura 
lager de casa. Colaboración con Late Start Brewing, de Florida.

PINTA INGLESA: $105

ASTRO VIENNA LAGER (5.1% Alc. Vol.)
PINTA: $105 TARRO CHECO : $135
Nuestra interpretación de la Vienna Lager histórica y original 
de mediados del siglo XIX. Lager suave, fina y dorada 
elaborada con 100% malta Viena que se expresa en sutiles y 
ricos sabores tostados y maltosos, sumándose una increíble 
tomabilidad y carácter refrescante.

CERVEZAS

Síguenos en
@cchercules

RÁFAGA PALE ALE (5% Alc. Vol)
SNIFTER: $75 VASO IPA: $95 PINTA INGLESA: $120
Cerveza ligeramente turbia, amarga y extra refrescante con 
una buena carga de lúpulos cítricos y tropicales. Ideal para 
beber en cualquier ocasión.

REPÚBLICA CZECH PILSNER (4.6% Alc. Vol.)
TARRO CHECO: $130
Lager dorada con delicados sabores de malta y un amargor 
pronunciado pero suave, floral y especiado del lúpulo. 
Elaborada con métodos tradicionales de Bohemia y una 
receta nueva que se acerca cada vez más a la Pilsner de 
nuestros sueños.

La cerveza para llevar y consumir fuera de nuestro establecimiento se servirá en vaso de plástico.

SÚPER LUPE IPA (7% Alc. Vol)
SNIFTER: $90 VASO IPA: $110
Nuestra IPA de cabecera. Una explosión de lúpulos que se 
expresan en aromas y sabores cítricos y frutales como toronja, 
naranja, maracuyá y guayaba. Cerveza de amargor 
pronunciado pero agradable al paladar, refrescante 
y fácil de beber.

HOMBRE PÁJARO LAGER CON CENTENO  (4.5% Alc. Vol)
SNIFTER: $65
Lager pálida y compleja de gran cuerpo gracias al centeno que 
utilizamos. Elaborada con malta, lúpulo y levadura alemanes.

PINTA: $80 PINTA INGLESA: $100

MACANUDA BROWN ALE (5.2% Alc. Vol)
SNIFTER: $65 PINTA: $80 PINTA INGLESA: $100
Ale oscura, a base de maltas y lúpulos ingleses.
Presencia marcada de notas tostadas de café y cacao; 
equilibrada y refrescante.

OMEGA KÖLSCH-STYLE ALE (4.9% Alc. Vol)
SNIFTER: $75
Una cerveza delicada y equilibrada ale llevada a condiciones 
de fermentación lager. Originaria de Colonia, Alemania, 
destaca por sus sutiles aromas y sabores afrutados, con notas 
de miel aportadas por la malta y un amargor medio. Su 
suavidad y limpieza evocan el carácter refrescante de las 
lagers tradicionales, haciéndola sumamente tomable.

FARO HELLES ORIGINAL (4.8% Alc. Vol)
PINTA: $90 TARRO ALEMÁN: $130
Lager refrescante de origen alemán con notas a pan recién 
horneado. Elaborada con maltas y lúpulos alemanes. 
Sutilmente especiada y balanceada.



ENTRADAS

PAPAS A LA FRANCESA
220g de papas a la francesa. $120

PATATAS BRAVAS
300g de patatas con alioli casero de chipotle. $140

FRITO DE VERDURAS MIXTO
Seta, ejote, zucchini, flor de calabaza y alcaparrón fritos con 
gabardina de cerveza (300g). $150

CURRYWÜRST
Una salchicha Frankfurter (100g), cortada en trozos de bocado 
con salsa de tomate y curry. $150

CHILI SIN CARNE
Nuestra versión de chili vegetariano (220g). $150

PLATOS FUERTES

FISH & CHIPS
Pescado frito (180 g) con gabardina de cerveza acompañado 
de papas a la francesa, limón amarillo y salsa tártara $280

HOT CHICKEN SÁNDWICH
Pollo frito estilo Louisiana picante, ensalada de col y pepinillos. 
Acompañado de papas a la francesa (200g). $230

PERRO CALIENTE
Salchicha Frankfurter casera (100g). $180

Chili extra (80g) || $50

BANGERS AND MASH
Tres salchichas Nüremberg (165g) servidas sobre una cama 
de puré de papa con gravy y chícharos. $220

HAMBURGUESA AMERICANA
Carne de res orgánica del rancho La Quinta. Con queso ameri-
cano, aderezo de la casa, pepinillos, cebolla y papas a 
la francesa.

Sencilla 90g || $180
Doble 180g || $230

ENSALADAS

ENSALADA DE TOMATES
250g de tomate orgánico y cebolla, con aceite de oliva y flor
de sal. $110

ENSALADA WEDGE
Lechuga iceberg con tocino crujiente y jitomate bañada en 
aderezo de queso azul (350g). $150

POSTRES

SACHER TORTE
Rebanada de pastel de chocolate casero (250g) con una 
cucharada de crema batida. $190

APFELSTRUDEL
Strudel estilo austriaco relleno de manzana, canela y pasas 
(220g), acompañado de una bola de helado de vainilla (60g). 
$180

HELADO OST
Vainilla (2 bolas). $100

Todos nuestros precios son en moneda nacional (MXN) e incluyen IVA. * El gramaje depende de cada platillo. * Por lo tradicional de nuestros 
platillos, no se cambian ingredientes. * El consumo de productos crudos es responsabilidad de quien lo solicita.



BEBIDAS

AGUA DE TEMPORADA Vaso 355ml $45
 

AGUA MINERAL DE LOURDES Botella 355ml $50

AGUA EMBOTELLADA PET 500ml $25

COCA-COLA O COCA-COLA ZERO Lata 355ml $60

RUSA Vaso 355ml $65

FÉLIX SCHORLE Botella 355ml $85
Pregunte por sabores.

GINGER BIRRA Botella 355ml $70
Cerveza de gengibre. Bebida fermentada. Sin alcohol.

GINGER BIRRA GOLDEN Botella 355ml $70
Cerveza de gengibre. Bebida fermentada a base de jengibre, 
cúrcuma, levaduras silvestres y limón. Sin alcohol.

MEZCALES

MEZCAL BARRO DE COBRE ESPADÍN 
 45ml | 43% ABV | $145

MEZCAL BARRO DE COBRE ENSAMBLE 
Espadín y Tobalá | 45ml | 43% ABV | $185

VINO BLANCO

RIVERO GONZÁLEZ, SCIELO BLANCO
CHARDONNAY | CHENIN BLANC
13.4% ABV
Copa 120ml: $130

VINO TINTO

RIVERO GONZÁLEZ MX
MERLOT | CABERNETSAUVIGNON | CABERNET FRANC
13.5% ABV | Valle de Guadalupe, Baja California.
Copa 120ml: $210

TEQUILA

CASCAHUÍN BLANCO
38% ABV | 45ml: $140


