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Autoservicio. Acércate a caja, pide y paga ahí.

czech pilsner / 4.6% alc.vol. (450ml $140)
Lager dorada con delicados sabores de malta y un amargor pronunciado pero suave, floral y especiado del 

lúpulo. Elaborada con métodos tradicionales de Bohemia.

república

Hoppy Porter con maíz / 5.5% alc.vol. (350ml $110)(440ml $140)
 Una Porter mexicana con una alta dosis de maíz de nuestra cosecha, maltas tostadas y una generosa 
cantidad de lúpulos clásicos del Nuevo Mundo. La combinación de estos ingredientes dan como resultado una 

cerveza compleja con notas a café, cacao y florales, pero muy fácil de beber.

MAZORCA SÓNICA

en las llaves:

¡pida una trapper keeper para ver nuestro catálogo de latas y botellas!
Cerveza en lata para tomar aquí + $30 c/u

English pale ale / 4.4% alc.vol. (440ml $140)
Cerveza Ale maltosa, ligera, con sabores y aromas a toffee, caramelo suave, panqué y nueces. De amargor bajo, 

final seco y cuerpo cremoso por la adición de nitrógeno. Sláinte!!

NOISY BLOKE

Lager Extra Amarga / 4.9% alc.vol. (440ml $120)(500ml $135)
Lager hecha con arroz de Morelos y una generosa dosis de lúpulos alemanes y checos. Una cerveza extra 

amarga, de cuerpo ligero y extra refrescante cuyo sabor permanece e invita a pedir más.

SuPERLAGER

pale ALE / 5.2% alc.vol. (280ml $90)(350ml $110)(440ml $140)
Ale británica, pálida y muy refrescante, elaborada con maltas de cebada y trigo así como lúpulos americanos 
e ingleses. Reconocida con la medalla de bronce en la categoría de English Ales en la World Beer Cup 2022.

CABALLO BLANCO

Lager con Maíz / 4.4% alc.vol. (350ml $85)(500ml $120)
Lager color paja hecha con maíz mexicano y maltas alemanas. Cerveza ligera y muy refrescante.

LAGERMÁIZ

IPA / 7% alc.vol. (280ml $105)(350ml $130)
Nuestra IPA de cabecera. Una explosión de lúpulos que se expresan en aromas y sabores cítricos y frutales 
como toronja, naranja, maracuyá y guayaba. Cerveza de amargor pronunciado pero agradable al paladar, 

refrescante y fácil de beber.

SÚPER LUPE



*(El consumo de alimentos es obligatorio al ordenar bebidas alcohólicas)

El gramaje es aproximado y de proteína en crudo. Una onza equivale a 29.57ml. La propina es opcional más no obligatoria. los precios que se exhiben 
son en moneda nacional y ya incluyen IVA. Se aceptan pagos en efectivo y todas las tarjetas bancarias incluyendo AMEX, VISA y Mastercard. 

SALCHICHAS Y CLÁSICOS DE HÉRCULES

TORTITAs HECHAs CON CHARCUTERÍA Y EMBUTIDOs DE LA CASA

RADIOTORTAS

¡Pida nuestras radiotortas para llevar! 15% de descuento a partir de 9 Radiotortas (una caja)

CURRYWURST ($170)
una pieza de SALCHICHA FRANKFURTER DE LA CASA 
CORTADA EN TROZOS CON SALSA DE TOMATE Y CURRY

Salchicha con baguette ($210)
Frankfurter o Bratwurst (150g) con Sauerkraut

Tomates fermentados ($90)
tomate fermentado, queso panela y 

aceite extra virgen (150g)

perro caliente ($210)
con salchicha Viena (120g.), RELISH, SAUERKRAUT, 

CHILES Y MOSTAZA DE LA CASA

PATATAS BRAVAS ($170)
300g de patatas con alioli casero de chipotle

vasito de Gazpacho ($90)
Sopa fría a base de tomates (200ml).

TOMATES ($170)
(350gr) de tomate silvestre, 

cebolla, aceite de oliva y flor de sal.

TARTA DE QUESO BRIE ($120)
*postre*

TINTO TABLAS ($190)
12.9% ABV | COPA 120ML

TINTO CAUDAL GARAMBULLO ($870)
13% ABV | BOTELLA 750ML

VINOS
blanco RG MX   ($130)

13.5% ABV | COPA 120ML

VINO BLANCO NATURAL BARRIGÓN ($620)
12.5% ABV  | BOTELLA 750ML

ESPRESSO ($60)

ESPRESSO DOBLE ($80)AGUA DE LOURDES CON GAS ($60)

GINGER BIRRA wild ($80)

FELIX SCHORLE ($90)

BEBIDAS

DE SALCHICHAS NÜREMBERG ($130)
salchichas (2pz), Sauerkraut y mostaza 

de la casa

DE TOMATE FERMENTADO ($1oo)
Tomate (50g), espinaca, queso panela, aguacate, 

germen de alfalfa y frijoles refritos.

DE BETABEL FERMENTADO ($1oo)
Betabel (50g), queso feta, 

arúgula salvaje 

DE CHARCUTERÍA ($110)
COPPA Y SALAMI (55G) SALSA DE zAPOTE 

FERMENTADA Y PEPINILLO ENCURTIDO

DE MORTADELA Y PISTACHE ($150)
mortadelA (80G), PESTO DE PISTACHE, BURRATA 

Y ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN

DE JABALÍ ($15o)
Jabalí ahumado en casa (50g) con, 
cebolla, cilantro y frijoles refritos.

de BARBACOA ($130)
Barbacoa de borrego (60gr) con cebolla y cilantro 

VINO naranja ROVER GARAMBULLO ($870)
13% ABV | BOTELLA 750ML



SÍGUENOS 
EN INSTAGRAM

MÁS INFORMACIÓN 
Y RESERVAS

A UNOS MINUTOS DE AQUÍ:
40 HABITACIONES, SPA, ALBERCA TEMPLADA, UNA 
TABERNA Y MUCHOS ESPACIOS POR DESCUBRIR

https://www.instagram.com/hotelherculesmx?igsh=MW16amR3aTZzYTBwYw==
https://www.hotelhercules.com/

